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Organizator sutaze: Stredna odborna Skola agrotechnickych a gastronomickych sluzieb -
Agrartechnikai és Gasztrondmiai Szolgaltatasi Szakkozépiskola, J. Majlatha 2, 076 51 Pribenik

Prezident sut’aze: Ing. Marek Zavracky, PhD.
Hlavny organizator: Ing. Silvia Sakacova
Odborny garant za NSV SR: Ing. Jaroslav OstroZovi¢
Manazér sut'aze: Peter Bodnar

Termin odovzdania vzoriek, zaslania
prihlasky a uhradenia sit’azného poplatku: do 13.05.2025

Termin, miesto konania odbornej stit’aze
a vyhlasenia vysledkov: 27.05.2025, kastiel’ F. Rakociho Il., BorSa

TOKAJ 2025 je XXIV. ro¢nik medzinarodnej sutaze vin s vyraznou podporou KoSického
samospravneho kraja, Stitnej veterinirnej a potravinovej spravy Bratislava zamerand na
europske vina so SirSim priestorom pre prirodne suché a sladké vina a tokajské vina. Zarovei je jednou
z nominacnych sutazi pre Narodny salon vin Slovenskej republiky 2025.

Cielom siat’aze TOKAJ 2025 je podpora produkcie a predaja ¢o najkvalitnejSich vin z vinohradnickej
oblasti Tokaj, Slovensko a v ramci eurdpskych vin dat’ §irsi priestor prirodne sladkym vinam. Sutazne
porovnat’ a odborne zhodnotit’ slovenské tokajské vina z tokajskymi vinami z Mad’arska.



Podmienky tcasti

Do sttaze sa mozu prihlasit’ vina vyrobené v sulade zo zakonmi o vinohradnictve a vinarstve
daného Statu. Kazda fT'asa prihlasenej vzorky musi byt sutaziacim oznacena tak, aby bolo mozné
jednoznacne identifikovat’ prihlasovatel'a/ vyrobcu a konkrétne vino (vyrobca, povod, vyr. davka,
a doplnujuci udaj o zvyskovom cukre).

Na degusta¢nu sut'az vyda sutaziaci bezplatne 2 fPase vina = jedna vzorka (o objeme 0,751, 0,5
I, v pripade mensSieho objemu plnenia, ekvivalent 0,5 | objemu).

Prihlasené vzorky spolu s vytlaéenou a podpisanou koépiou elektronicky podanej prihlasky musia
byt dodané spolu so vzorkami vin najneskor do 13.05.2025 do 09:00 hod., kedy bude vykonany
odber vzoriek na zbernych miestach.

Nespravne udaje na prihlaske vylucuju prislusné vino zo sutaze. V pripade umyselného
nepravdivého uvedenia udajov, budu vsSetky vina daného ucCastnika vylacené zo sutaze.
Organizator ma pravo na vylagenie vzorky, ktoré nespliiiaju tento $tatit.

Organizator sit'aze ma pravo odmietnut’ prihlaSku po navrhu odborného garanta sutaze v pripade,
ze vzorky nezodpovedaju podmienkam sutaze a ich kvalita a oznacenie nezodpovedajii zamerom
a urovni sut’aze.

Ugastnik sutaze vyplni prihlagku s adajmi o vyrobcovi a 0 kazdej vzorke. Prihlaska sa vypliuje
elektronicky na webovej adrese www.vinko.sk do 13.05.2025 kompletne vyplnena t.j. vSetky tam
uvedené povinné kolonky.

Prihlasovaci poplatok

Utastnicky poplatok, sumu 5-€ za kaZda prihliseni vzorku, hradi prihlasovatel
do sutaze vtermine do  13.05.2025  bezhotovostne na  ucet  organizatora,
¢a.: SK51 8180 0000 0070 0019 4089 (ako variabilny symbol uvadzajte Vase ICO).
Po thrade sumy na ucet Vam bude vystavena faktuara.

Do spravy pre prijimatel’a uved’te nazov firmy alebo Vase meno.

Kategorizacia vin

Kategoria 1  Tiché biele vina suché a polosuché

Kategoria 2 Tiché biele vina polosladké a sladké

Kategoria 3  Tiché ruZzové vina

Kategoria4 Tiché Cervené vina

Kategoria 5 Perlivé a Sumivé vina

Kategoria 6 Tokajské tiché vina - suché a polosuché vratane tokaj. samorodné-suché

Kategoria 7 Tokajské tiché vina - polosladké a sladké vratane tokaj. samorodné-sladké, 'adové
vino, slamové vino, cibebovy vyber, hrozienkovy vyber

Kategoria 8 Tokajské putiiové vina a esencie

Organizator si vyhradzuje pravo na vytvorenie kazdej horeuvedenej kategdrie s minimalnym poctom
15 vzoriek vin.
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Systém hodnotenia

100 bodovy hodnotiaci systém unie enologov O.1.V./UIE

Clenovia degustaénych komisii st zloZzeni z hodnotitelov, ktori majii platné senzorické skusky
UKSUP alebo podla STN EN 1S08586:2014 0 vybere odborného senzorického posudzovatel’a pre
senzorickll analyzu vin (od SVPU alebo FCHPT STU). TaktieZ samotni vinari osobne resp. ich
odborny technoldg/enolog. Komisie st zlozené zo Styroch hodnotitelov a predsedu komisie.
Hodnotenie predsedu komisie sa zapocitava do celkového hodnotenia. Hodnotitel’, ktory bude
Clenom degustacnej komisie, zaSle svoju kompletne vyplnenu prihlasku na email
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viktor.murin@svps.sk do 13.5.2025. Prezident sut'aze bude akceptovat iba tie prihlasky, ktoré
spifiaju tento $tatt. Prihlasku posiela kazdy hodnotitel’ sam za seba. Nespravne vyplnené resp.
neuplne vyplnené prihlasky budt obratom vratené a povazuju sa za neakceptované.
Celt sutaz riadi prezident sttaze. Nevhodné a neslusné spravanie sa, ¢i zjavna podnapitost’
degustatora, moze byt dovodom k neumozneniu hodnotit’ resp. k vyluceniu z hodnotenia.
Prezidenta sut'aze a predsedov komisii menuje organizator sutaze.
Podrl'a bodového ohodnotenia mézu vina ziskat’ nasledovné ocenenia resp. medaily:

o Sampion sut’aZe sa stane vino s najvyssim bodovym hodnotenim.

e Vit'az kategorie sa stane vino s najvyssim bodovym hodnotenim v danej kategorii.

e Velka zlata medaila ... 92,00 — 100,00 bodov

e Zlata medaila .............. 88,00 — 91,99 bodov

e Strieborna medaila ..... 84,00 — 87,99 bodov

Organizacny vybor resSpektuje medzinarodné doporucenia a zaviazuje sa neudelit’ z celkového poctu
stitaznych vin v kazdej kategoérii viac ako 30% medaili. Vina ktoré ziskaju menej ako 84 bodov
dostanti Diplom. Stcast'ou udelenej medaily je pravo aplikovat’ zakupené medailové nalepky na
flase s ocenenym vinom V ich naslednej distribtcii a predaji. Medailové nalepky s oznacenim
TOKAJ 2025 st ochrannou znamkou stit'aze a organizator sutaze si vyhradzuje pravo na tlac
a distribiciu znamok. Organizator sit'aze na zaklade objednavky zasle vystavovatel'ovi znamky za
vopred dohodnutt cenu.

Ceny sit’aze TOKAJ 2025

. Cena predsedu Kosického samospravneho kraja sa udeli za najvyssie hodnotené vino v kategorii

Tokajské putiiové vina a esencie.

. Cena ustredného riaditela Statnej veterinirnej a potravinovej spravy SR sa udeli za najlepiu

kolekciu 4 najvyssie hodnotenych netokajskych vin.

. Cena predsedu Zdruzenia TOKAJSKA VINNA CESTA sa udelia iba slovenskym vyrobcom

vina za najvysSie hodnoteny FURMINT, za najvysSie hodnoteni LIPOVINU a za najvysSie
hodnoteny MUSKAT ZLTY (z kategorie 6. a 7.)
Cena riaditeP’ky SOS AGS Pribenik — Vini¢ky sa udeli za najvyssie hodnotené netokajské vino.

. Cena EVIRS - Legatstvo Tokaj sa udeli za najlepSiu tokajskt kolekciu.
. Cena za GRAFICKY DESIGN VIGNETY A DESIGN FLIAS v ramci vinnych kolekcii

Zberné miesta sut’aznych vzoriek:

MODRA - Skolské pivnica SVOS, Horna 22, Ing. Rastislav Schén tel. 033/640 64 62.
NITRA - Pivnica pod hradom, Podzamska 888, Ing. Peter Czako, tel.: 0911 109 819.
VELKY KRTIS - Movino spol. s.r.o., Osloboditelov 66, Ing. Peter Pl tel.: 0902 984 404.
VINICKY - Skolské pivnica, Hlavna 232/14, p. Peter Bodnar tel. 0908 893 990.

Zavereéné ustanovenie

Dodané vzorky vina sa stavaju majetkom organizatora a budi pouZite na tuto sut’az.
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Informacie a kontakt:
Bodnar Peter, pivni¢ny majster: +421 908 893 990, e-mail: sosags-pribenik@sosags.sk
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