
Název laboratoře: Zámecké vinařství Bzenec s.r.o.
Laboratoř lČ: 47683295

Sídlo laboratoře: Zámecká 1508, Bzenec, 696 81
Zkušební taboratoř č, 

'.620 
akí€dltovaná ČtA podlg ČsN EN Iso/rEc t7o25r2o18

Protokol o zkoušGe o analytickém rozboru vína č, 2456-2024

Firma: Vinařství Stanislav žůret<
Jméno, přiimení, titul: Stanislav Žůrek lČ: 48844632
Ulice a číslo: Žeravice 327
Obec a P§Č: žeravice 696 47

Druh vína: CSG p.s. Roěník: 2024 Číďo šarže: 2O/2A

Datum zahájení: 27 .LL.2a24 Velikost šarže v l: 2455

Výsledky rozborů: Výsledek Jednotka opakoVatelnost A/N Metoda/kód

Skutečný obsah alkoholu 13,a6 obj% 0,a67 ;oP 01 (oIV_MA-
qs312-0tÁ)

Celkouý obsah alkoholu 13,63 obfÁ A 3oP 01 {oIV-MA-
\§312_01A)

obsah bezcukerného extraktu 27,8 gll 0,5 A
;oP 06 (oIV_MA-
\5312-01A, ojv,MA-
\s2_03B)

Obsah těkavých kyselin 8,5 meqll a,7 A ;op 02 (oIV-MA_
\s3 13_02)

Volný §O2 26 mg1l 2 A ;oP 04 (oIV-MA-
\5323-04B)

Celkoqi obsah SO2 4t mg/l 5 A
joP 04 (olV_MA-
qs323-04B)

Redukující látky gll

Cukr (íruktóza+glukóza) 2,9 gil 3o/o A 3oP 03 (o]V-MA-
As31 1 _03)

Celkový obsah kyselin 5,2 g/l 0,a7 A ;oP 05 (oJV_MA-
\§3 1 3_0 1)

sacharóza 0,0 gll 3o/a A 3oP 03 (oIV-MA-
{s31 1-03)

Hustota relativní 0,99447 0,00010 A
§oP 06 (olV-MA-
qs312-01A, olv-MA-
{s2-03B)

Přetlak MPa

Cukr (fruktóza+glukóza+sacharóza) g/l

aldualizace 1.12.2a11

Datum ukončení: 27 .LL.2024 Zodpovědný pracovník: Ing. Marcela Křivohlávková olbrechová
vedouc, lahoratoře

pravdépodobnosli nižšI než tato hodnola, Nulová hodnota vý§edku eamená, že v]icedekje pod mezl §tanovitelnosti metody.
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