Vino Matysak s.r.o.Pezinok., Glejovka 10/A 902 01 Pezinok

PREVADZKOVE LABORATORIUM

Telefon 033/6413543 e mail: miklovicova@vinomatysak.sk
Por. ¢. vzorky: 199 Datum vydania protokolu o skuske: 13.12.2022

Protokol o skuskach
¢. 199 /2022

Zakaznik: Promitor s.r.o., Mata$kovsk4 cesta 1551/31, 924 01 Galanta
Druh vzorky: Vino bez zemepisného oznadenia, ¢ervené, suché
Oznagenie : CABERNET FRANC roc.2020 L 10/20
Vyrobea: Promitor s.r.o., Matti§kovska cesta 1551/31, 924 01 Galanta
Balenie: 1x 0,75, Nadoba: Mnozstvo: |
Predmet skugky: celkova analyza Datum vykonania skigky:9.12.2022
Vzorka dorugena: 9.12.2022 Vzorku dodal: p. Matusek

Vysledky skusok
Fyzikilno-chemické hodnotenie: Stanovend : Pouzitd

hodnota: metéda:

Relativna hustota : 0,9938 STN 56 0216-3
Alkohol (%obj.): 13,34 STN 56 0216
Extrakt (g.I"): 29,1 STN 56 0216-9
Cukor (gIh: 2,6 STN 56 0216-44
Extrakt bez cukru (g.I"): 26,5 STN 56 0216-9
Kyseliny celkové (g.I): 8.7 STN 56 0216-33
Kyseliny prchavé (g.I"): 0,58 STN 56 0216-36
SO; volny: (mg.I™"): 9 STN 56 0216-47
po odpoéte reduk. latok: (mg.I™"): -
SO, celkovy: (mg.I'h): 26 STN 56 0216-48
Tlak CO; (kPa/20°C): - STN 56 0240

Tepelny test: 2

Vysledky skusok sa tykaji iba skusanych vzoriek. Tento protokol bol vydany v 2 originloch.
Protokol o skuske vypracoval a za spravnost’ zodpoveda:

D.Miklovic¢ova



