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PROTOKOL O SKUSKE ¢&. 1116/2/2018

Proccedings of examination No.

Zakaznik, adresa zakaznika/Name and adress: Michal Kollar

Predmet skiSania/Object of examination: vino

Identifik4cia vzorky (odroda, 3arza,)/Identification: Rizling vlassky
Détum prijatia vzorky:16.11.2018

Postupy odberu: Vzorku odobral zékaznik (N)

Détum ukoncenia analytickych skiSok/Date of examination:19.11.2018

Vysledky/ Results
Skaska Vysledky | Jednotky Pouzita metoda U [%0] AKkreditacia
Results Units Method of analysis Uncertainty A/N
Objemovy obsah alkoholu/ 11,19 LPP9 - N
Actual alcoholic strength [%]

Prchavé kyseliny/Volatile acidity 0,38 [o/1] LPP9 - N
Celkové kyseliny/Total acidity 5,15 [o/1] LPP9 - N
Celkové cukry / Total sugar 36,13 [o/1] LPP9 - N
Kyselina vinna / tartaric acid 4,09 [o/1] LPP9 - N
Kyselina jabl¢na/ malic acid 1,02 [o/1] LPP9 - N
Kyselina mlie¢na/ lactic acid 0,67 [o/1] LPP9 - N
pH 3,15 - LPP9 - N

Bielkovinova stabilita (N)* stabilné
Krystalicka stabilita (N)** Vinan draselny - Vinan vépenaty -

A— akreditovana metdda, N — neakreditovana metoda, U-rozsirena neistota (k=2) v %, * LPP 7, ** LPP 8, LPP 9, LPP = Laboratorny pracovny postup.

Vysledky analyzy sa vzt'ahuju len ku skusanym vzorkam

Tento protokol bol vydany v jednom originali a mdze byt reprodukovatelny len v celku, ¢iastocné vysledky su reprodukovatelné len so stthlasom laboratéria Unimpex
Bratislava s.r.o

Pocet stran:1/1

Meradla a meracie zariadenia pouzité na skusky boli kalibrované alebo overené v zmysle platnych metrologickych predpisov
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